
 
 

 
STARTER                Euro  
 
 
Auster / Chesterbrot / Zitrone      pro Auster 4,50 
Oyster/ chesterbread / citron  
 
 
Frisches Brot / Butter / Salz        5 
Fresh bread / butter / salt  
 
 
Tatar vom Eiderstedter Rind / Wachtelei / Schwarzbrot    23 
Tatar / quail egg / bread 
 
 
 
SALAD&SOUP              Euro  
 
 
Caesar Salad / Croûtons / Parmesan / Kirschtomaten         13/18 
Caesar Salad / croûtons / parmesan / cherrytomato   Klein/groß 
 
 
Brokkolichaumsuppe         16 
Gebeizter Lachs / Pumpernickel / Mandel / Buttermilch 
Broccolisoup / smoaked salmon / pumpernickel / almond / buttermilk 
 
 
 
PASTA&POTATOE                     Euro 
 
 
Kartoffel-Ricottaknödel / Blumenkohl / Spinat / Granatapfel         19/29 
Potatoe-Ricotta dumpling / cauliflower / spinach / pomegranate Klein/groß 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

MAINDISHES               Euro 
 
FISH&MEAT 
 
 
Matjesfilet “Hausfrauen Art”        25 
Apfel / Zwiebel / Essiggurke / Bratkartoffeln 
Pickled herring “Hausfrauen Art” / apple / onion / pickle / fried potatoe 
 
 
Kabeljau / Pfefferschaum / Champagnerkraut / Kartoffel   38 
Cod / pepperfoam / champagne cabbage / potatoe  
 
 
Ursprung Burger          24 
Rind / Avocado / Käsesauce / Deichkäse / Pommes Frites    
Beef / avocado / cheesesauce / cheese / french fries 
 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb        36 
Preiselbeeren / Bratkartoffeln / Gurkensalat 
Wiener Snitzel of veal / cranberry / fried potatoes / cucumbersalad 
 
 
 
 
STEAK    200g        300g        400g 
 

Rumpsteak    39   44   53 
 

Rinderfiletsteak   46   56   66 
 
Sauce Hollandaise oder Jus        5 
 
Alle Steaks werden mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Caesar Salad serviert 
 
 
 
 

 



 
 

 
 

HIGHLIGHTS                                  Euro 
 
3-Gang Überraschungsmenü        59 
 
dazu passende Weinbegleitung*       49 
3-course-surprise-menu / comparing wine* 
 
4-Gang Überraschungsmenü        69 
 
dazu passende Weinbegleitung*       59 
4-course-surprise-menu / comparing wine* 
 
5-Gang Überraschungsmenü        79 
 
dazu passende Weinbegleitung*       69 
5-course-surprise-menu / comparing wine* 
 
 
* Getränkebegleitung inkl. Champagner 0,1l zum Empfang, Mineralwasser,  
Wein 0,1l pro Gang oder alkoholfreie Alternative, Kaffeespezialität/Kaffee 
 
* Drinks accompaniment including champagne 0.1l as starter, mineral water,  
wine 0.1l per course or non-alcoholic alternative, coffee 
 
 
DESSERT                        Euro 
 
Eis oder Sorbet (tagesaktuell)       pro Kugel 4 
 
Creme Brûlée von der Madagaskar-Vanille / Aprikose    15 
Creme Brûlée Madagascar vanille / apricot 
 
Opera Schnitte / Crumble / Vanille        16 
Opera cuts / crumble / vanilla 
 
Käseauswahl / Fruchtsenf / Brioche       18 
Cheese selection / fruit mustard / brioche 

 


